
DÎNER DE GALA 

A M U S E  B O U C H E   

Salade de caille aux agrumes sur chutney 

de fruits secs

E N T R É E  

Filet de belle sole verdurette, crème de 

lentilles à l’huile d’aneth

P L A T

Suprême de pigeonneau sauté au 

poivre, tatin de patate douce et de 

poireaux à la crème de morilles.

D E S S E R T

Mousse de chocolat et opaline au Grué de 

cacao sur sa gelée de mandarine

Cocktail - Vins - Café compris
40 € par personne

Ouverture des réservations sur le site du lycée

 Georges Frêche

" Déguster et donner "

11 ÈME SALON
 DU CHOCOLAT ET DE LA 

GOURMANDISE 


